In der Senatssitzung am 11. April 2023 beschlossene Fassung

Die Senatorin fir Klimaschutz, Umwelt, Mobilitat,
Stadtentwicklung und Wohnungsbau

Datum: 03.04.2023

Vorlage
fur die Sitzung des Senats
am 11.04.2023

Standortwabhl fiir das Bremer Kompetenzzentrum fiir nachhaltige Erndhrung
(Forum fiir Kiiche im Wandel) als MaBnahme zur Umsetzung des Aktionsplans
2025 - gesunde Ernahrung in der Gemeinschaftsverpflegung der Stadtgemeinde
Bremen

A. Problem

Der Bremer Senat hat mit Beschluss vom 20. Dezember 2022'" zugestimmt, dass
zusatzlich 790 TEUR (Gesamtbudget von 1.290 TEUR) fur das o. g. Vorhaben
bereitgestellt werden.

Gemal Senatsbeschluss mussen zuvor folgende Alternativen fir den Standort des
Kompetenzzentrums gegeneinander abgewogen werden: erstens die Flache im Haus
des Reichs (SF) und zweitens die Flache im Bamberger Haus (VHS).

Nach erfolgter Prifung legt SKUMS die Empfehlung dem Senat zur Entscheidung vor.
Die Entscheidungsvorlage ist mit SK, SfK, SF, VHS und IB abgestimmt.

A. Vergleich der Standorte

Entscheidungskriterien und Position der Verwaltung:

1. Vertragszeitraum: Die Finanzierung steht immer nur fir den aktuellen
bremischen Haushalt fest (aktuell bis Ende 2023). Es wird aber mit einer
Fortsetzung des Forums und seiner Arbeit gerechnet. Trotzdem sind keine
Mietvertrage Uber den aktuellen Haushaltszeitraum von 2 Jahren fir SKUMS
abschlie3bar.

Vermieter:innenseitig bendtigt das Projekt eine einseitige Verpflichtung tber
einen mdglichst langen Zeitraum, um die dauerhafte Investition in den jeweiligen
Standort zu rechtfertigen.

1 ,Kompetenzzentrum flir nachhaltige Ernahrung als Manahme zur Umsetzung des
Aktionsplans 2025 — gesunde Erndhrung in der Gemeinschaftsverpflegung der Stadtgemeinde
Bremen. hier: Prifung des Standorts in der Innenstadt®
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Mietkosten: Die Miethdhe fur das Forum beeinflusst die konsumtiven Kosten des
Projektes. Daher wird eine moglichst geringe Miete angestrebt. Mit einer
ortsublichen Miete ist zu rechnen.

Liegenschaftsverwaltung: In den Bereich des Mietverhaltnisses fallt die
Liegenschaftsverwaltung. Bei allen diesbezlglichen Angelegenheiten wie zum
Beispiel baulichen Veranderungen oder auftretenden Schaden Gbernimmt die
Vermieterin die direkte Kommunikation und Abhilfe mit den zukinftigen
Projekttrager:innen. Der Mietvertrag soll Teil des Anhangs werden bei einer
madglichen Vergabe. Es soll ein direktes Mietverhaltnis zwischen
Projektrager:innen des Kompetenzzentrums und der Vermieterin geben, da es
bei SKUMS keine Ressourcen flr die Liegenschaftsverwaltung gibt
Besitzverhaltnisse (betreffend: Equipment/Kichengro3gegenstande): Falls ein
Neukauf der Anmietung von Herden, Kuhlschranken, etc. vorgezogen wird, ist
es vorteilhaft, wenn die/der Vermieter:in den diskontierten Ankauf anbieten
kann. Unter diesen Umstanden wirde SKUMS nicht zur Besitzerin einer
moglicherweise funktionslosen Kiiche nach Beendigung des Projektes.
Umbaukosten: Um die Alternativen zu vergleichen, ist dieses Kriterium von
erheblicher Bedeutung. Die Kosten des Umbaus der betreffenden
Flache/Raumlichkeiten bestimmt die notwendigen investiven Mittel, die aus dem
Budget von SKUMS erbracht werden.

Sichtbarkeit: In Kopenhagen und Berlin hat sich bewiesen, dass die
Etablierung des Kompetenzzentrums als eigenstandige, anziehungskraftige
Marke groRe Bedeutung fir den Erfolg des Projektes ausmacht.
Gastronomische Infrastruktur: Vorhandene Starkstromanschlisse,
Wasserleitungen und baulich vorhandene Liftungsstrukturen versprechen eine
Reduzierung moglicher Umbaukosten. Daruber hinaus kann durch die
gastronomische Vornutzung das Narrativ einer logischen Fortsetzung in der
offentlichen Wahrnehmung aufgebaut werden.

Erreichbarkeit: Fir die niedrigschwellige Nutzung des Kompetenzzentrums ist
eine hurdenfreie Erreichbarkeit fur alle Teilnehmer:innen von grof3er Bedeutung.
Maoglichst einfache Anfahrtswege mit PKW (inklusive, Stellplatze), Fahrrad und
offentlichen Verkehrsmitteln sollten gewahrleistet sein.
Besucher:innenfrequenz: Eine hohe Frequentierung der ndheren Umgebung
des gewahlten Standortes durch Passantiinnen wirkt sich positiv auf die
offentliche Wahrnehmung des Forums, seiner Aktionen und Veranstaltungen
aus. Es fuhrt somit zu héherer Aufenthaltsqualitat und soll ein Anziehungspunkt
in der Stadt werden.

Mindestflaichenanforderungen: Das Konzept geht von einer notwendigen
GroRe fir Lehrkiiche (mind. 50-80 m?), Show-/Eventbereich (mind. 120-150
m?), Buros (mind. 40-45 m?), Lager (mind. 25-35 m?), Trainings-/Workshop-
Raum (mind. 20-30 m2) und Sozialrdumen (mind. 15-20 m2) aus (Anhang
4_Flachenanforderungen aus dem Konzept der , Training Kitchen®). Diese
Orientierungswerte stammen aus dem Konzept (finaler Stand 20. November
2021), das im Rahmen eines partizipativen Prozesses flir das damals als
»1raining Kitchen® (Arbeitstitel) bezeichnete Projekt entwickelt wurde.
Kooperative Nutzung: Das Konzept des Forums geht von einer
Mindestdauerbelegung der Kiiche durch das Forum von drei Tagen die Woche
aus. Die beiden anderen Wochentage sind flr Workshops, Biroarbeit,
Stakeholder:innengesprache, Kursvorbereitung und Events vorgesehen (siehe
Anhang 3_Betriebsbeschreibung). Die wirkliche Belegung liegt in den Handen
der Projekttrager:innen. Fur die Einschatzung der konfliktfreien Nutzung
gemeinsamer Raumlichkeiten wurden die Standortvertreter:innen nach ihrer
Vorstellung befragt.
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12. Barrierefreiheit: Die Barrierefreiheit ist eine Entscheidungsbedingung. Als
solches werden Optionen automatisch ausgeschlossen, wenn die hirdenfreie
Zuganglichkeit des Standorts nicht finanzierbar oder realistisch finanzierbar ist.

13. Offentlichkeitswirksame R&umlichkeiten: Ein wesentliches Element der
Auftragserfillung ist die Anziehung der Zielgruppe und Wahrnehmung des
Kompetenzzentrums als innovative, vertrauenswurdige Neuheit. Neben den
Bremer Kantinenprofis und dem padagogischen Personal (primar) missen auch
nicht involvierte Berufsgruppen und Bulrgeriinnen begeistert und motiviert
werden.

B. Betriebskonzept

Es ist zu entscheiden, ob der Auftrag des Aufbaus und Managements des
Kompetenzzentrums der VHS zugewiesen wird, die ihr aul3erordentliches Interesse
daran ausgedrlckt hat, oder ob das bisher geprufte Konzept einer Ansiedlung im Haus
des Reiches zum Tragen kommen soll.

Im Fall einer Entscheidung fiir den Standort der VHS wiirde von SKUMS mit Zustimmung
des Senators fiir Kultur die Aufgabe Ubertragen werden. Es wirde eine
Kooperationsvereinbarung geschlossen, welche Erwartungen und Verantwortlichkeiten
definierte. Die Gelder flr die Durchfiihrung der Aufgaben gingen per Zuweisung an die
VHS und sie wirde eigenstandig notwendige Personalressourcen einstellen,
GroR3klichenutensilien anschaffen und das alltagliche Management des Projektes Uber
die Laufzeit verantworten.

Die direkte Zuweisung an die VHS wiirde eine europaweite Ausschreibung, die im Falle
einer Entscheidung fir den Standort im Haus des Reichs stattfinden musste, ersparen.
Weitere Vorteile der Zuweisung an die stadteigene VHS statt Ausschreibung liegen in
vorhandenen Kompetenzen (Akquise von Lehrpersonal, vorhandene organisatorische
Infrastruktur, Buchhaltung, Lehrerfahrung etc.), erheblichen Einsparungen an
Projektmitteln (ca. 70 TEUR an MwsSt. allein) und der Erfahrung der VHS in der Akquise
von Drittmitteln fir die Projektverstetigung.

Die Alternative bei der Auswahl des Standorts im Haus des Reiches ist die EU-weite
Ausschreibung am Markt, um mégliche Privatunternehmen, Vereine und Konsortien
anzusprechen. Die Nachteile dieser Alternative liegen in dem Zeit- und
Verwaltungspersonalaufwand, der Startverzégerung durch rechtliche Vergabefristen
und moégliche Widerspriiche sowie der Mehrwertsteuerpflicht. Dartber hinaus gibt es am
Markt wenig Einrichtungen oder Unternehmen, die einen solch komplexen Auftrag
ausfuhren kdnnen und Synergien innerhalb Bremens blieben ungenutzt.
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Losung

Alternative 1: Haus des Reichs

Rudolf-Hilferding-Platz 1, 28195 Bremen

Durch ressortliibergreifende Zusammenarbeit hat sich die Mdéglichkeit ergeben, das
Kompetenzzentrum flr nachhaltige Erndhrung (Forum fir Kiuche im Wandel, ehemalig
»1raining Kitchen) im Haus des Reichs (HdR), dem Sitz des Finanzsenators, zu
etablieren.

Diese Alternative wirde eine EU-weite Ausschreibung bedingen.

Kriterien:

1.

Vertragszeitraum: Da die Flache des Kantinenbereichs im Haus des Reichs
aktuell keine Nachnutzung enthalt, kann diesbezlglich keine konkrete Angabe
gemacht werden. Die zugesicherte Nutzungsdauer wirde sich Uber die noch zu
verhandelnde Kindigungsfrist des Mietvertrags ergeben. Eine informelle
Zusicherung der Flache durch SF auferhalb des Mietvertrages konnte nicht
zugesagt werden.

Mietkosten: SF beabsichtigt, die Flache einer unentgeltlichen Nutzung zu
Uberlassen. Betriebs- und Nebenkosten werden durch die Nutzerin der Flache
Ubernommen.

Liegenschaftsverwaltung: Bei allen Angelegenheiten der
Liegenschaftsverwaltung tbernimmt SF die direkte Kommunikation und Abhilfe
in Absprache mit den zuklnftigen Projekttrager:innen. Der Mietvertrag soll Teil
der Vergabeunterlagen werden. Es wurde der Etablierung eines direkten
Mietverhaltnisses zwischen SF wund privatrechtlichen Projekttrager:iinnen
zugestimmt.

Mogliche Folgenutzung (betreffend: Equipment): IB  schafft die
Kichengroligerate an, verantwortet und installiert sie in der Immobilie. Nach
Ende des Projektes Forum fur Kiche im Wandel ist eine fortgesetzte Nutzung
der Lehrkiche durch SF unwahrscheinlich.

Umbaukosten: Es fallen Gesamtkosten in Hohe von 1.290 TEUR an. Der Senat
hat in seinem Beschluss vom 20. Dezember 20222 die Mittel fur den Umbau des
Haus des Reichs freigegeben, vorbehaltlich der hiermit vorgelegten Prifung.
Sichtbarkeit: Im Obergeschoss des Haus des Reichs wird das
Fortbildungszentrum nicht unmittelbar von auften wahrgenommen. Bei der
Umsetzung von Werbung (Plakate, Peoplestopper, etc.), die die Sichtbarkeit des
Forums am und im Gebaude von SF verbessern kdnnte, ist der Denkmalschutz
zu bedenken.

Gastronomische Infrastruktur: Der Standort im Haus des Reichs zeichnet sich
durch bestehende gastronomische Infrastruktur (Lastenaufziige, elektrische
Leitungen, Wasseranschlisse, etc) aus. Trotzdem sind aufwendige Umbauten,
Liftungserneuerung und der Ausbau des Kihlraums laut IB notwendig fir die
Umsetzung des Konzeptes.

Erreichbarkeit: Die Erreichbarkeit Uber den Hauptbahnhof als
Verkehrsknotenpunkt innerhalb der Stadt ist zwar gegeben, Fulligéangerstrome in
die Innenstadt verlaufen allerdings in einiger Entfernung am Herdentor.

2 Kompetenzzentrum fiir nachhaltige Ernahrung als MalRnahme zur Umsetzung des

Aktionsplans 2025 — gesunde Erndhrung in der Gemeinschaftsverpflegung der Stadtgemeinde

Bremen. hier: Prifung des Standorts in der Innenstadt®
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9. Besucher:innenfrequenz: Trotz der zentralen Lage am Hauptbahnhof wird sie
gering eingeschatzt.

10. Mindestflaichenanforderungen: Die Mindestflachenanforderungen (siehe
Anhang 4_Flachenanforderungen aus dem Konzept der ,Training Kitchen* zu
Biros, Event, Workshopraum, Lehrkiiche, WC, Umkleide, Lagerung, Muill)
werden Ubererflllt (siehe Anhang 2_Kichenplanungsgrundriss zum Haus des
Reichs).

11. Kooperative Nutzung: Die geplante kooperative Nutzung beschrankt sich auf
den Gast- und Eventraum sowie die Terrasse, die die Angestellten von SF in der
Mittagszeit (mit selbstmitgebrachten Speisen) sowie bei gegebenen Anlassen zu
Nachmittags- und Abendveranstaltungen nutzen kénnen. Die Kiche und der
Workshop-Raum werden ausschliel3lich vom Team des Kompetenzzentrums
bespielt (siehe 3_Anhang Betriebsbeschreibung).

12. Barrierefreiheit: Der Beauftragte fur Menschen mit Behinderung muss noch
involviert werden. Die Flache wird als Gberwiegend barrierefrei eingeschatzt. Zur
Uberbriickung des Héhenversatzes in den Trainings- und Workshopraum wurde
ein Hubtisch eingeplant.

13. Offentlichkeitswirksame Raumlichkeiten: Das denkmalgeschiitzte Gebaude
zeichnet sich durch eine bewachsene Terrasse, Aussicht auf die Wallanlagen,
hohe Glasdecke und eine anspruchsvolle Mid-Century Innenarchitektur aus.

Alternative 2: Bamberger Haus
FaulenstraRe 69, 28195 Bremen

Durch ressortubergreifende Zusammenarbeit hat sich die Mdglichkeit ergeben, das
Kompetenzzentrum flr nachhaltige Erndhrung (Forum fir Kuche im Wandel, ehemalig
»1raining Kitchen) im Bamberger-Haus, dem Sitz der Volkshochschule Bremen (VHS),
zu etablieren. Die VHS und SfK sprechen sich dafur aus, das Projekt dort zu installieren.
Diese Alternative ware sowohl mit privaten Projektrager:innen maéglich, die den Zuschlag
als Folge einer EU-weiten Ausschreibung erhielten, als auch mit der VHS selbst als
Projekttragerin fur das Kompetenzzentrum fir nachhaltige Ernéhrung.

Die VHS zeichnet sich dabei als etablierte Bildungstragerin mit groRer Reichweite und
Erfahrung in den Themen Gesundheit, nachhaltige Bildung und Ernahrung aus. Das
Forum fir Kiche im Wandel kdonnte zudem von der Expertise der VHS in der
erfolgreichen Beantragung von Drittmitteln zur Absicherung der langfristigen
Finanzierung des Vorhabens profitieren. Die Kompetenz der VHS in der Akquise
externer Referent:innen boéte ein sicheres deutschlandweites Netzwerk fur die Einholung
notwendiger Personalressourcen fiir das Projekt. Im Bereich der Prozessorganisation
ermdglichte sie die Mitnutzung etablierter Verwaltungsstrukturen im Bereich
Buchhaltung, Workshop-Raumlichkeiten, Teilnehmeriinnenmanagement, Marketing
etc..

Fir die vom Senat mit dem Klimaschutzaktionsplan beschlossene Ernahrungswende
ware die VHS folglich eine zielflihrende, hoch motivierte und vor allem synergetische
Partnerin. In der Projekttragerschaft der VHS und der engen Steuerung sowie Begleitung
durch SKUMS wiurde sich ein gemeinsamer politischer Wille fir eine gesunde und
nachhaltige Ernahrung fur alle Bremer Bdirger:iinnen o6ffentlichkeitswirksam
manifestieren.
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Kriterien:

1.

10.

11.

Vertragszeitraum: Die VHS sichert die Flache einseitig fur das
Kompetenzzentrum im Bamberger Haus bis mindestens zum Ende des eigenen
Mietvertrages 2027 zu und geht von einer Fortsetzung dartber hinaus aus.
Mietkosten: Die VHS ruft eine Nettomiete inklusive Heizkosten in Héhe von 8,50
€/m? zzgl. Nebenkosten i. H. v. 2,75 — 3,00 €/m? auf. Der VHS entstehen
Aufwendungen fir die Miete des Bamberger Hauses, die sie Uber Erlése
refinanzieren muss.

Die durch das Kompetenzzentrum nutzbaren Flachen belaufen sich auf eine
GrofRe von 310 m2 (siehe Anhang 5_Kulchenplanungsgrundriss im Bamberger
Haus (VHS)) und ergeben damit eine Miete von 31.620 EUR p. a. zuztiglich
Strom, Wasser, Millentsorgung, Internet. Bei einer Vergabe des Projektes an
privatrechtliche Trager:innen wirde ein entsprechender direkter Mietvertrag
geschlossen.

Liegenschaftsverwaltung: Die VHS als Mieterin des Bamberger-Hauses ist
berechtigt, Untermietverhaltnisse zu schlielen. Sie sichert die Ubernahme der
Liegenschaftsverwaltung und den Abschluss eines Mietvertrages mit
zukunftigen Auftragnehmer:innen des Projektes fur die Dauer der
abgesicherten Finanzierung zu. Die Abhilfe bei Schaden lage somit in der
Verantwortung der VHS.

Mogliche Folgenutzung (betreffend: Equipment), falls ein Neukauf der
Anmietung vorgezogen wird, bietet die VHS an, nach Beendigung des Projektes
das Equipment zum diskontierten Preis zu Ubernehmen. Die Lehrkiche wirde
mit hoher Wahrscheinlichkeit weitergenutzt.

Umbaukosten: Die VHS plante einen Kulturraum bzw. eine Begegnungsstatte
mit Bistro in den dort vorgesehenen Raumlichkeiten im Erdgeschoss, bevor die
Option der gemeinsamen Nutzung diskutiert wurde. Die Inklusion des Forums in
das von der VHS vorgesehene Projekt erfordert eine Anderung der Umbauplane.
Die VHS kalkuliert mit 1.285 TEUR Kosten flr den Umbau nach Anforderungen
der kooperativen Nutzung durch VHS und Kompetenzzentrum.

Sichtbarkeit: Die Glasfront im Erdgeschoss des Hauses bietet die Méglichkeit,
das Kompetenzzentrum dort sichtbar zu platzieren und durch Leuchtschilder,
Peoplestopper und Designfolie z B. auf den Fensterfronten zu bewerben.
Passant:innen, die nicht direkt zur VHS wollten, konnten durch den Standort auf
die Einrichtung leicht aufmerksam gemacht werden.

Gastronomische Infrastruktur: Auf der betreffenden Flache des Bamberger
Hauses befand sich vorher (bis Ende 2020) ein Lebensmittelmarkt sowie das
Bistro ,Julius®, beides Tochtergesellschaften der Stiftung Maribondo da Floresta.
Gastronomische Infrastruktur (Lastenaufzug, Lademdglichkeiten, Lagerraume
etc.) ist vorhanden.

Erreichbarkeit: Mit der Haltestelle ,Am Brill* liegt einer der wichtigsten
Verkehrsknotenpunkte finf FuBminuten vom Bamberger Haus entfernt. ,,Am Birill
wird von vielen Bahnen und Bussen des OPNV (2, 3, 25, 26, 27) angefahren.
Einige (2, 3, 6E, 25) halten direkt vor dem Gebaude der VHS.
Besucher:innenfrequenz: Die VHS am Bamberger Standort wird laut eigener
Aussage taglich von bis zu 1200 Menschen frequentiert. Fir die Zielgruppe der
Besucher:innen das Thema Nachhaltigkeit in der Ernahrung sichtbar zu machen
und Anknupfungspunkte zu bieten, stellt einen Vorteil fir den Standort VHS dar.
Mindestflaichenanforderungen: Die Mindestflachenanforderungen (siehe
Anhang 4 Flachenanforderungen aus dem Konzept der ,Training Kitchen* zu
Biros, Event, Workshopraum, Lehrkiche, WC, Umkleide, Lagerung, Muill)
werden Ubererflllt (Anhang 5_Kichenplanungsgrundriss der VHS).
Kooperative Nutzung: Eine gemeinsame Nutzung des Eventbereichs sowie des
grolken Workshopraumes ist angedacht. Die Kiche und der Kkleine
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Workshopraum werden ausschlielBlich vom Team des Kompetenzzentrums
bespielt (sieche Anhang 3_Betriebsbeschreibung). Das schlielt die Mdglichkeit
der Nutzung der Kiche durch die VHS fir besondere Events oder
Veranstaltungen nicht aus, sofern das Forum dort keine prioritaren Fortbildungen
zu dem Zeitpunkt plant.

Barrierefreiheit: Der VHS-interne Beauftragte fir Menschen mit Behinderung
wurde nach Aussage der VHS involviert und hat keine Beanstandungen mit der
Planung und Flache. Die Flache wird als komplett barrierefrei eingeschatzt.
Offentlichkeitswirksame Raumlichkeiten: Die Raumlichkeiten im Gebaude
der VHS zeichnen sich durch ein durch drei Eingédnge zugangliches geraumiges
Erdgeschoss mit hohen Decken, gemitlichen Sesseln und Teppich aus
recyceltem Material aus.

Tabellarischer Vergleich der Entscheidungskriterien:

Haus des Reichs | Bamberger Haus

. Vertragszeitraum (einseitige Zusicherung)

+

. Mietkosten

. Liegenschaftsverwaltung (nicht SKUMS)

. Mégliche Folgenutzung

. Umbaukosten

. Sichtbarkeit

. Gastronomische Infrastruktur

O N[O O |~ |WIN|[=

. Erreichbarkeit

9. Besucher:innenfrequenz

10. Flachenanforderungen

11. Co-Nutzung

12. Barrierefreiheit

+ |+ |+

|+ |+ |+ |+ |+ |+ |+ |+ |0

13. Offentlichkeitswirksame Raumlichkeiten

0

+

Ergebnis/Empfehlung

7+und4 -

12+ und 0 -

Legende: + positiv - negativ bewertet

Tabellarische Kostenaufstellung:

Positionen in TEUR

Kostenberechnung
Haus des Reichs

Kostenberechnung
Bamberger Haus

Vorbereitende Malinahmen

15

15

Baukonstruktion

400

390

Technische Anlage

700

700

Aulenanlage

15

Baunebenkosten

160

180

SUMME

einmalige Herstellungskosten

1290

1285

Laufend jahrliche

Betriebskosten per anno?

500

500

3 Siehe Anhang 6_Kostenschatzung mit Verlangerungsoptionen ohne MwSt (FoK()
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Resultat:
Das Bamberger Haus stellt sich im Vergleich als geeignetere Alternative heraus.

Die Zuweisung des Projektes an die VHS Uberwiegt in Vorteilen und Wirtschaftlichkeit
einer EU-weiten Ausschreibung.

C. Alternativen

Weitere Standortalternativen im Innenstadtbereich wurden geprift und ausgeschlossen
(siehe Anhang 1_Senatsbeschluss vom 20. Dezember 2022%). Daruber hinaus ist
aufgrund von oligopolistischen Besitzrechten, Flachenanforderungen des Konzeptes
und extensiven Marktrecherchen in 2020 und 2021 mit Immobilienspezialist:innen
(ZwischenZeitZentrale, WFB, Immobilien Bremen, Visionskultur etc.) nicht realistisch mit
weiteren infrage kommenden Immobilien im durch das Aktionsprogramm Innenstadt
definierten Bereich zu rechnen.

Eine Alternative zum Projekt wird nicht empfohlen. Der politische Wille fir die Umsetzung
einer gesunden und nachhaltigen Gemeinschaftsverpflegung in Bremen und der Ausbau
nachhaltiger Wertschopfungsprozesse wird mit dem Aktionsplan 2025 ausgedriickt.

Die Kichen der Gemeinschaftsverpflegung kénnen nur auf wenige bestehende
Beratungsmoglichkeiten zurtickgreifen, die ein flachendeckendes Angebot und
systematisches Vorgehen bei der Umsetzung unterstitzten.

Die Umstellung auf klima- und energieeffiziente Prozesse stellt alle Akteure:innen der
Wertschopfungskette von Lebensmitteln vor groRe Herausforderungen. Ohne den
Aufbau eines Kompetenzzentrums setzen einzelne Akteure:innen die intendierten Ziele
gegebenenfalls aus eigener Motivation und Uberzeugung um. Eine flachendeckende
Umsteuerung im Sinne des Aktionsplans zugunsten eines sozial, 6kologisch und
O6konomisch nachhaltigen Erndhrungssystems kann und wird jedoch nicht erfolgen.

D. Finanzielle, personalwirtschaftliche Auswirkungen und Gender-Priifung

Die Kostenberechnung der Herstellungskosten flr die Alternative im Haus des Reichs
sieht einen Mittelbedarf von rd. 1.290.000 EUR vor. Diese Variante wird jedoch nicht
weiter betrachtet, da sie gegenlber der Variante Bamberger Haus unterliegt.

Die Kostenberechnung der Herstellungskosten fiir die Alternative im ,,Bamberger
Haus“, dem Standort der VHS, sieht einen Mittelbedarf von rd. 1.285 TEUR in 2023 vor.
Weiterhin sind Betriebskosten in Hoéhe von 500 TEUR/anno (Anhang
6_Kostenschatzung mit Verlangerungsoptionen ohne MwSt (FoKU)) notwendig.

4 ,Kompetenzzentrum fiir nachhaltige Ernahrung als MaRnahme zur Umsetzung des
Aktionsplans 2025 — gesunde Erndhrung in der Gemeinschaftsverpflegung der Stadtgemeinde
Bremen. hier: Prufung des Standorts in der Innenstadt*
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Damit stellt sich folgender Mittelbedarf dar.

in TEUR 2023 2024 2025ff.
Herstellungskosten 1285

Betriebskosten 500 500 500
Summe 1785 500 500
VE-Bedarf 500 500

Die Mittel fur das Jahr 2023 kénnen wie folgt bereitgestellt werden:

in TEUR
Herstellungskosten 1285
Bremen-Fonds Mittel aus 2022 (Immobilien rd. 559
Bremen abzgl. Dienstleistungskosten)
0627.884 10-9 "Zuweisung an Immobilien 615
Bremen wg. Training Kitchen"
0610.53160-1 " Gesunde und nachhaltige rd. 111
Ernahrung in der Gemeinschaftsverpflegung"
Betriebskosten 500
0610.53160-1 ,Gesunde und nachhaltige 500
Ernahrung in der Gemeinschaftsverpflegung"
Summe gesamt 1785

Fur die Abwicklung der Herstellungskosten ist die Haushaltsstelle 0627.891 10-5
"Zuweisung fur Training Kitchen (investiv)" einzurichten. Die bereits an Immobilien
Bremen (IB) ausgezahlten Mittel des Bremen Fonds werden aufgrund des Wechsels der
Projekttragerschaft Seitens IB an die VHS weitergeleitet. Dabei werden die
entstandenen Kosten fur geleistete Arbeitsstunden i.H.v. ca. 6240 EUR von Immobilien
Bremen einbehalten, sodass rd. 559 TEUR zur Verfugung stehen. Weitere Mittel in Hohe
von 615 TEUR werden auf der Haushaltsstelle 0627.88410-9 ,Zuweisungen an
Immobilien Bremen wg. Training Kitchen“ zur Verfigung gestellt. Hiervon sind 425 TEUR
bereits in 2022 auf der Hst. 0627.88410-9 bereitgestellt und zum Jahresabschluss 2022
der investiven Ricklage zugefihrt worden. Weitere 190 TEUR werden in 2023 im
Haushaltsvollzug per Nachbewilligung von der Haushaltsstelle 0627.53105-2 "BioStadt"
auf o.g. Hst. zur Verfligung gestellt. Die restlichen Mittel i.H.v. rd. 111 TEUR werden von
der Haushaltsstelle 0610.53160-1 ,Gesunde und nachhaltige Erndhrung in der
Gemeinschaftsverpflegung® zur Verfugung gestellt.

Fur die Forderung der Betriebskosten ist eine neue Haushaltsstelle 0627.682 10-7
"Zuweisung fur Training Kitchen (konsumtiv)" einzurichten. Fir 2023 werden 500 TEUR
im HF Klimaschutz Gber die Haushaltstelle 0610.53160-1 ,Gesunde und nachhaltige
Ernahrung in der Gemeinschaftsverpflegung der Stadtgemeinde Bremen umsetzen und
nachhaltige Wertschépfungsprozesse ausbauen Il direkt ausgezahlt.
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Zur haushaltsrechtlichen Absicherung der Verwaltungsvereinbarung fur die Jahre 2024
und 2025 ist eine zuséatzliche Verpflichtungsermachtigung i.H.v. 1,0 Mio. EUR mit
Abdeckung von je 500 TEUR in 2024 und 2025 auf der neu einzurichtenden
Haushaltsstelle zu erteilen. In gleicher HOohe wird die veranschlagte
Verpflichtungsermachtigung bei der Haushaltsstelle 0627.884 02-8 "Zuweisungen fur
Investitionen an Sondervermoégen Infrastruktur fur den Generalplan Kistenschutz" nicht
in Anspruch genommen. Die Finanzierungsbedarfe ab 2024 werden im Rahmen des
Haushaltsaufstellungsverfahrens vorrangig innerhalb der beschlossenen Eckwerte des
PPL 68 berucksichtigt.

Das Projekt hat keine personalwirtschaftlichen Auswirkungen.

Bei der Projektumsetzung wird darauf geachtet, dass beide Geschlechter gleichermalen
angesprochen, reprasentiert und erreicht werden.

E. Beteiligung und Abstimmung

Die Abstimmung mit dem Senator flr Finanzen, der Senatskanzlei, dem Senator fir
Kultur, der VHS und IB wurde durchgeflhrt.

F. Offentlichkeitsarbeit und Verdffentlichung nach dem
Informationsfreiheitsgesetz

Geeignet nach Beschlussfassung im Senat. Einer Veréffentlichung Uber das zentrale
elektronische Informationsregister steht nichts entgegen.

G. Beschluss

1. Der Senat stimmt der Wahl des Bamberger Hauses (VHS) als Standort des
Kompetenzzentrums fir nachhaltige Erndhrung (Forum fur Kiiche im Wandel) zu.

2. Der Senat stimmt der Beauftragung der VHS per Zuweisung mit dem Aufbau und der
Durchfuhrung des Projektes Forum fur Kiche im Wandel in Kooperation mit BioStadt
Bremen (SKUMS) zu.

3. Der Senat stimmt der Finanzierung i.H.v. insgesamt 1.785 TEUR (einschl. dem
Eingehen der Verpflichtungen i.H.v. 1.000 TEUR) zu.

4. Der Senat bittet die Senatorin fur Klimaschutz, Umwelt, Mobilitat, Stadtentwicklung
und Wohnungsbau die Deputation fur Klima, Umwelt, Landwirtschaft und
Tierokologie zu befassen und Uber den Senator fur Finanzen beim Haushalts- und
Finanzausschuss die notwendigen Beschllsse einzuholen.

Anlage(n)
¢ Anhang 1_Senatsbeschluss ,Kompetenzzentrum fiir nachhaltige Ernahrung als
MaRnahme zur Umsetzung des Aktionsplans 2025 — gesunde Ernahrung in der
Gemeinschaftsverpflegung der Stadtgemeinde Bremen. Hier: Prifung des
Standorts in der Innenstadt*
e Anhang 2_Kichenplanungsgrundriss zum Haus des Reichs
e Anhang 3_Betriebsbeschreibung



Anlage 2, Seite 11

e Anhang 4_Flachenanforderungen aus dem Konzept der , Training Kitchen*
¢ Anhang 5_Kichenplanungsgrundriss im Bamberger Haus (VHS)
¢ Anhang 6_Kostenschatzung mit Verlangerungsoptionen ohne MwSt (FoKu)



In der Senatssitzung am 20. Dezember 2022 beschlossene Fassung

Die Senatorin fir Klimaschutz, Umwelt, Mobilitat,
Stadtentwicklung und Wohnungsbau
Datum: 19.12.2022

Zweite NEUFASSUNG der Vorlage
fur die Sitzung des Senats
am 20.12.2022

Kompetenzzentrum fiir nachhaltige Erndahrung als MaBnahme zur Umsetzung
des Aktionsplans 2025 — gesunde Erndhrung in der Gemeinschaftsverpflegung
der Stadtgemeinde Bremen
hier: Priifung des Standorts in der Innenstadt

A. Problem

Bremen hat gemal Mitteilung des Senats vom 6. Februar 2018 (Drs 19/731 S) den
»Aktionsplan 2025 — gesunde Erndhrung in der Gemeinschaftsverpflegung der
Stadtgemeinde Bremen“ beschlossen. Damit soll die Gemeinschaftsverpflegung
schrittweise auf einen hohen qualitativen Standard gebracht werden. Das Ziel ist die
Umstellung auf ein gesundheitsforderliches und 6kologisches Essen in den Schulen,
Kitas, Kantinen und Krankenhausern der Stadtgemeinde Bremen. Das Speisenangebot
der Einrichtungen in unmittelbarer Einflusssphare der Stadtgemeinde Bremen soll auf
bis zu 100 Prozent 6kologische und moglichst regionale Produkte umgestellt werden und
den DGE-Qualitatsstandards entsprechen.

Die ressortibergreifende Arbeitsgruppe aus den zustandigen Referent:innen der vom
Aktionsplan betroffenen Ressorts (SKB, SGFV, SF, SKUMS) hat den Aufbau eines
Kompetenzzentrums  fur  ©6kologisch, ©6konomisch und sozial nachhaltige
Gemeinschaftsverpflegung (Forum fir Kiche im Wandel, ehemaliger Arbeitstitel:
,1raining Kitchen®) als erforderliche Mallnahme zur Umsetzung des Aktionsplans
identifiziert.

Das Weiterbildungs- und Qualifizierungsangebot des Kompetenzzentrums soll ein
gemeinsames Fundament an Kenntnissen, Fahigkeiten und Kompetenzen vermitteln
und die handelnden Akteur:innen befahigen, den Aktionsplan 2025 umzusetzen. Die
Kuchenmitarbeitenden sollen mithilfe von professioneller Weiterbildung und Beratung in
die Lage versetzt werden, den Anteil an Bio-Produkten — moglichst aus der Region,
saisonal und frisch — weitgehend kostenneutral zu erhéhen und
Lebensmittelverschwendung zu reduzieren. Des Weiteren sollen Kenntnisse und
Kontakte vermittelt werden, die dazu fuhren, dass fur den Wareneinsatz verstarkt
nachhaltige Produkte aus dem regionalen Anbau bertcksichtigt werden.
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Die Ziele des Aktionsplans sind ambitioniert. Fur die Umsetzung bedarf es der
Einrichtung eines Kompetenzzentrums fir nachhaltige Erndhrung.

Um den Auswirkungen der Corona-Pandemie in der Innenstadt Kkurzfristige
Interventionen entgegen zu setzen, hat der Senat am 25. August 2020 das
~Aktionsprogramm Aufenthalts- und Erlebnisqualitat Innenstadt 2020-2021 zur
Unterstiitzung bei den Folgen der Corona-Pandemie® aufgelegt.

Die MaRnahme , Training Kitchen — POP UP* (heute Forum flr Kiiche im Wandel) wurde
beschlossen, um Leerstand in der Bremer Innenstadt entgegenzuwirken und die
Standortattraktivitat zu erhéhen.

Dabei sollen gemal Beschluss die im Bereich Erndhrung  aktiven
Nichtregierungsorganisationen und Unternehmen involviert werden, weil von ihnen schon
wichtige Impulse und Projekte ausgegangen sind. Zudem soll eine Ko-Nutzung durch
interessierte und engagierte Vereine und Verbraucher*innen angestrebt werden, um
zusatzliche Frequenz zu schaffen. RegelmaRig sollen Workshops, Urban Farming,
Filmvorfihrungen, Diskussionsforen, Volkskiichen, Show-Kiiche und Tauschbdrsen mit
einem breiten Interessiertenkreis stattfinden. Diese Formate sollen fir regelmafRigen
Zulauf sorgen, den Standort beleben und positive Aufmerksamkeit schaffen.

Fir eine lebhafte Innenstadt und den Zugang zu gesunder und nachhaltiger Ernahrung ist
der Aufbau eines Kompetenzzentrums fir nachhaltige Erndhrung als physischer
Anlaufpunkt erforderlich. Das Forum fir Kiiche im Wandel soll diesen wichtigen Beitrag
leisten. Es sollen pandemieresiliente Strukturen aufgebaut, Imagetrager:innen etabliert,
Konjunkturimpulse geboten und Beitrage zur Minderung der Krisenfolgen geleistet
werden.

Der Senat hat am 02.02.2021 das Handlungsfeld Klimaschutz beschlossen. Es
wurden 65 Projekte ausgewahlt, die dazu beitragen sollen Bremens
Treibhausgasausstol® zu reduzieren. Darunter das Projekt ,Gesunde und nachhaltige
Ernahrung in der Gemeinschaftsverpflegung der Stadtgemeinde Bremen umsetzen und
nachhaltige Wertschopfungsprozesse ausbauen®. Darin ist der Aufbau eines
Kompetenzzentrums flr nachhaltige Ernahrung als eine MalRnahme formuliert, weil
-Ernahrung“ fir das Klima von vergleichbar groRer Bedeutung ist wie die
energieintensiven Bereiche ,Wohnen*“ oder ,Mobilitat".

Der offentliche Sektor hat innerhalb unserer Gesellschaft eine Vorbildfunktion.
Klimaveranderungen, steigender Rohstoffverbrauch und die damit einhergehenden
Umweltbelastungen machen es erforderlich, dass die 6ffentliche Beschaffung auf das
Konsumverhalten innerhalb der Gesellschaft einwirkt. Das bedeutet ein praktisches
Umsteuern fur alle Beteiligten im Wertschopfungsprozess. Es bedarf intensiver
Bildungsanstrengungen gepaart mit konkreten Handlungsanleitungen, um einen
strukturellen Wandel des Ernahrungssystems herbeizuflihren. Diese Kompetenzen
sollen durch das Forum fur Kiiche im Wandel vermittelt werden, um allen Menschen in
Bremen eine gesunde und dkologische Ernahrung zu ermdglichen.
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Die erwarteten qualitativen und regionalwirtschaftlichen Wirkungen sind:

Erstens die Steigerung der Essensqualitat (mehr Frische und Saisonalitat, geringe
Verarbeitungsgrade und Ausgewogenheit im Sinne des DGE-Standards) fur alle
Burger:innen und zweitens die Starkung der regionalen Primarproduktion. Damit werden
systemrelevante Bereiche mittelbar geférdert, langfristig resiliente Strukturen geschaffen
und die Folgekosten ungesunder Ernadhrung reduziert.

Die Projektleitung BioStadt bei SKUMS hat die Entwicklung gesteuert und im Rahmen
der ressortubergreifenden AG Aktionsplan mit den betroffenen Ressorts (SKB, SGFV,
SF) abgestimmt. Zudem wurde ein Projektbeirat eingerichtet, der den Prozess kritisch-
konstruktiv begleitet. Der Beirat setzt sich zusammen aus engagierten Akteur:innen der
Bio-Branche, Unternehmen, Vertreter:innen von Birgerinitiativen und Verantwortlichen
von Gemeinschaftsverpflegungseinrichtungen. Die Aufgabe des Beirats war und ist es,
unerwinschten Entwicklungen entgegenzusteuern und den Prozess kritisch-konstruktiv
zu begleiten.

Die Standortsuche unterstitzten sie durch ihr Netzwerk. Drei von Funf aus der
Markterkundung hervorgegangene Standorte in zentraler Lage mussten unter anderem
aufgrund der Anforderungen an Barrierefreiheit, Umbaukosten und Sichtbarkeit
disqualifiziert werden. Die Herausforderung wurde umso groRBer, da die
Vermietungsgesellschaften der Standortalternativen im designierten Bereich der
Innenstadt keine Vertrage unter 5 Jahren akzeptieren. Eine solche Mietdauer konnte mit
Hinblick auf die begrenzten Haushaltszeitrdume nicht zugesichert werden.

Folgende Alternativen wurden bewertet und disqualifiziert:

Ehemalige Vorstandsetage der Sparkasse am Birill

- Vertragszeit unter 5 Jahren vermieterseitig nicht gewtnscht
- Hohe Umbaukosten

- Geringe Sichtbarkeit

+ Gastronomische Infrastruktur

+ Verkehrsknotenpunkt/Erreichbarkeit

+/- Veranstaltungsmadglichkeiten auf kleiner Dachterrasse

+/- Erfullung der Flachenanforderungen

+/- Umsetzbare Barrierefreiheit

Ehemaliges Restaurant ,Per Noi“ im Galeria Kaufhof der Lloyd-Passage

-- Extrem hohe Umbaukosten

-- Nicht umsetzbare Barrierefreiheit (architektonische Herstellung nicht méglich)
- Hygieneproblematik aus vorheriger Restaurantnutzung

- Vertragszeit unter 5 Jahren vermieterseitig nicht gewunscht

++ Sehr gute Sichtbarkeit

+/- Erfullung der Flachenanforderungen

+/- Mittlere Erreichbarkeit
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+/- Gastronomische Infrastruktur

Ehemalige Postkantine am Bahnhof

-- Extrem hohe Umbaukosten

-- Vertragszeit unter 5 Jahren vermieterseitig ausgeschlossen
+ Veranstaltungsmdglichkeiten auf Dachterrasse

+ Erflllung der Flachenanforderungen

+ Verkehrsknotenpunkt/Erreichbarkeit

+ Gastronomische Infrastruktur

+/- Umsetzbare Barrierefreiheit

+/- Sichtbarkeit

Sparkasse Per Noi Postkantine

Vertragszeit - - --
Umbaukosten - -- --
Sichtbarkeit - ++ +/-0
Infrastruktur + +/-0 +
Erreichbarkeit + +/-0

Flachenanforderungen | +/- 0 +/-0

Barrierefreiheit +/-0 -- +/-0
Dachterrasse +/-0 - +

Folgende Alternativen befinden sich noch in einer vertieften Prufung:

Volkshochschule Bremen ,Bamberger Haus"

Ehemalige Kantine im Haus des Reichs

Nach langer Suche wurden die Flachen im HdR und in der VHS als grundsatzlich
geeignet identifiziert.

Nun hat die Planungsbeauftragung von Immobilien Bremen (IB) eine aktualisierte
Kostenschatzung fir den Umbau des Haus des Reichs hervorgebracht, die von einer
erheblichen Kostensteigerung um mehr als 100 % des Ausgangsschatzwertes ausgeht.
Im Rahmen der Beantragung von Mitteln aus dem Aktionsprogramm Innenstadt wurden
die Kosten fir den Umbau mit 200 T € beziffert. Da diese Planung mehr als zwei Jahre
zurlckliegt, sind die genannten Kosten nicht mehr aktuell. Hinzu kommen
Lieferengpasse, deutliche Preissteigerungen bei Baumaterialien und die Inflation, die die
Kosten erhéhen. Zudem war zum Zeitpunkt der Mittelverpflichtung nicht mit den
kostenintensiven Umbaumalnahmen fur Barrierefreiheit und Einbau einer neuen
Abluftanlage zu rechnen, aufgrund der bestehenden gastronomischen Infrastruktur am
Standort.
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Gemal den aktualisierten Angaben von IB waren fur den Standort im Haus des Reichs
rd. 1.290.000 EUR fiur den Umbau notwendig. Eine entsprechende Bewertung fir den
alternativen Standort in der VHS liegt noch nicht vor.

Es waren 790.000 EUR zusatzliche Mittel darzustellen bei Wahl dieser Alternative. Die
Finanzierung soll bis zu 45 % aus Mitteln der Stadt und bis zu 55 % aus Mitteln des
Landes finanziert werden.

Die anteilige Finanzierung aus Landesmitteln ware begrindet, durch die im
Abschlussbericht der Enquetekommission Klimaschutz geforderte Erndhrungswende.
Dieser Wandel betrifft nicht nur die Stadt Bremen, sondern das ganze Land, das von den
Gesundheits- und Klimaschutzaspekten profitiert, die mit der Umsetzung des Vorhabens
realisiert werden konnen. Mit dem geplanten Weiterbildungsangebot erhalten alle
Bremer:innen die Méglichkeit, zu lernen, wie sie gesund und nachhaltig kochen. Das
Angebot steht allen Teilnehmer:innen aus dem Land Bremen offen und stellt damit die
Weichen fur die fraktionsiibergreifend geforderte Erndhrungswende. Mit dem Angebot
des geplanten ,Forums fir Kiche im Wandel“ soll explizit die Nachfrage nach
Okologischen Produkten aus der Region gestarkt werden, was eine wichtige Aufgabe
des Landes darstellt.

Die anteilige Finanzierung aus stadtischen Mitteln ware begrindet durch die direkten
positiven Effekte auf die Vermeidung von Leerstanden und die Erhéhung der Frequenz
im Bereich der Innenstadt. Nur wenn die Infrastrukturen aus Mitteln des Landes und der
Stadt bereitgestellt wirden, kdnnte mit dem Forum fir Kiiche im Wandel der Dreh- und
Angelpunkt fur die Erndhrungswende Bremens geschaffen werden.

B. Losung

Die verbliebenen Alternativstandorte im Haus des Reichs einerseits, in der VHS
andererseits, werden kurzfristig einer vertieften Prufung zugefihrt. Hierzu wird SKUMS
unter Einbindung von SF, SfK, SK sowie VHS und IB bis zum Ende des 1. Quartals 2023
einen entsprechenden Umsetzungsvorschlag erarbeiten.

C. Alternativen

Eine Alternative zum Projekt wird nicht empfohlen. Der politische Wille fir die Umsetzung
einer gesunden und nachhaltigen Gemeinschaftsverpflegung in Bremen und der Ausbau
nachhaltiger Wertschépfungsprozesse wird mit dem Aktionsplan 2025 ausgedriickt.

Die Kichen kénnen nur auf wenige bestehende Beratungsmadglichkeiten zurickgreifen,
ohne das ein flachendeckendes Angebot und systematisches Vorgehen die Kiichen bei
der Umsetzung unterstitzt.

Die Umstellung auf klima- und energieeffiziente Prozesse stellt alle Akteure:innen der
Wertschopfungskette von Lebensmitteln vor groRe Herausforderungen. Ohne den
Aufbau eines Kompetenzzentrums setzen einzelne Akteure:innen die intendierten Ziele
gegebenenfalls aus eigener Motivation und Uberzeugung um. Eine flachendeckende
Umsteuerung im Sinne des Aktionsplans zu Gunsten eines sozial, 6kologisch und
6konomisch nachhaltigen Erndhrungssystems kann und wird jedoch nicht erfolgen.
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D. Finanzielle, personalwirtschaftliche Auswirkungen und Gender-Priifung
Die Kostenberechnung der Alternative im ,,Bamberger Haus“, dem Standort der VHS,
steht noch aus.

Die Kostenberechnung der Alternative im Haus des Reichs sieht einen Mittelbedarf
von rd. 1.290.000 EUR vor.
Folgende Mittel kdnnen in 2023 fur das Vorhaben zur Verfligung gestellt werden:

Tabellarische Darstellung der Gesamtfinanzierung:

2023
Mittelbedarf gesamt in T€ 1.290
Investiv 925
konsumtiv 365
Mittelbereitstellung gesamt in T€ 1.290
Anteil Stadt
Training kitchen BF (investive Hst. 3627.892 22-4) 200
Training kitchen BF (konsumtive Hst. 3627.684 22-2) 365
Zwischensumme Stadt 565
Anteil Land
Training kitchen (Investive Hst. 0627.88410-9) 615
Kons. Ausgabe Gesunde und nachhaltige Ernahrung
konsumtive Hst. 0610.53160-1) 110
Zwischensumme Land 725

Die Mittel aus dem Bremen-Fonds (565 TEUR)wurden bereits an IB weitergeleitet.

Die Mittel fur die investive Zuweisung fiir das Land von 615 TEUR werden auf der
neuen Haushaltstelle 0627.88410-9 ,Zuweisungen an Immobilien Bremen wg. Training
kitchen® in 2023 zur Verfugung gestellt:

Im Vollzug des Haushaltsjahres 2022 werden die Mittel i.H.v. 425 TEUR im Rahmen
dezentraler Haushaltsermachtigungen auf o.g. Haushaltsstelle bereitgestellt.
Vorbehaltlich der haushaltrechtlichen Zustimmung der investiven Mittelibertragung
uber den Senator fir Finanzen durch den Haushalts- und Finanzausschuss werden die
Mittel zum Jahresabschluss zweckgebunden in das Jahr 2023 zugunsten o.g.
MalRnahme Ubertragen.

In 2023 werden die fehlenden investiven Mittel von 190 TEUR zu Lasten der
Haushaltstelle 0627.53105-2, Bio Stadt Kitchen nachbeuwilligt.

Die weiteren Mittel von 110 TEUR stehen in 2022 auf der Hst. 0610.53160-1,
Gesunde und nachhaltige Ernahrung in der Gemeinschaftsverpflegung, zur Verfigung;
Es wird geplant, zum Jahresende die Mittel zweckgebunden in das Jahr 2023 zu
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Ubertragen und fur die 0.g. Malnahme einzusetzen — vorbehaltlich der finalen
Ergebnisse des Jahresabschlusses 2022.

Die Betriebskosten des Kompetenzzentrums liegen fir beide alternativen Standorte bei
500 TEUR in 2023. Die Bewirtschaftung der Kuche ist in 2023 im HF Klimaschutz tber
die Haushaltstelle 0610.53160-1 ,Gesunde und nachhaltige Ernahrung in der
Gemeinschaftsverpflegung der Stadtgemeinde Bremen umsetzen und nachhaltige
Wertschopfungsprozesse ausbauen [I“ mit 500 TEUR durch SKUMS finanziert. Der
Vertrag ist in 2023 vorgesehen. Die Finanzierungsbedarfe ab 2024 werden im Rahmen
des Haushaltsaufstellungsverfahrens vorrangig innerhalb der beschlossenen Eckwerte
des PPL 68 berlcksichtigt

Das Projekt hat keine personalwirtschaftlichen Auswirkungen.

Bei der Projektumsetzung wird darauf geachtet, dass beide Geschlechter gleichermalen
angesprochen, reprasentiert und erreicht werden.

E. Beteiligung und Abstimmung

Die Abstimmung mit dem Senator fur Finanzen ist eingeleitet.

F. Offentlichkeitsarbeit und Verdffentlichung nach dem
Informationsfreiheitsgesetz

Geeignet nach Beschlussfassung im Senat. Einer Veréffentlichung Uber das zentrale
elektronische Informationsregister steht nichts entgegen.

G. Beschluss

1. Der Senat nimmt zur Kenntnis, dass es fir die Installation des Forum Training
Kitchen zwei Standorte gibt, die in der engeren Wahl sind und stimmt der
zusatzlichen Mittelbereitstellung von 790 TEUR mit einem Budget von 1.290 TEUR
Zu.

2. Der Senat bittet die Senatorin fur Umwelt, Mobilitat, Stadtentwicklung und
Wohnungsbau unter Einbindung von SF, SfK, SK sowie VHS und IB die beiden
Alternativen zu prufen sowie die wirtschaftlichste und beste Alternative mit dem
Kostenrahmen von 1.290 TEUR auszuwahlen.

3. Der Senat nimmt die Finanzierung des Betriebs fir das ,Forum fir Kiiche im
Wandel® im ersten Jahr zur Kenntnis.

4. Der Senat bittet die Senatorin fur Klimaschutz, Umwelt, Mobilitat, Stadtentwicklung
und Wohnungsbau die Deputation fur Klima, Umwelt, Landwirtschaft und
Tierdkologie zu befassen und die haushaltsrechtlichen Ermachtigungen tber den
Senator fir Finanzen beim Haushalts- und Finanzausschuss einzuholen.
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5. Der Senat bittet die Senatorin fir Klimaschutz, Umwelt, Mobilitat, Stadtentwicklung
und Wohnungsbau Uber die Standortentscheidung zu berichten.
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Die Senatorin fur Klimaschutz, Umwelt, Mobilitat,
Stadtentwicklung und Wohnungsbau

Bremen, 21.10.2022
Jan Kohimdller

35-10

Tel.: 421 3 61-5 97 36

Betriebsbeschreibung:
Forum fur Kiche im Wandel im Haus des Reichs

A. Betriebsart

Das Forum fur Kiiche im Wandel ist das Bremer Kompetenzzentrum fur nachhaltige
Erndhrung. Dort werden Fortbildungen in Form von Kochschulungen und
Lehreinheiten ausgerichtet. Die Hauptzielgruppe sind die Kantinenkrafte und
Padagog:innen der Bremer Schulen und Kitas, aber es wird auch Angebote fur
Gastronom:innen und interessierte Blirger:innen geben. Neben den Fortbildungen
veranstaltet das Forum Events zur Akzeptanzsteigerung von Bio, zum Netzwerken
und zur Verleihung von Auszeichnungen an Kichen, die in Zusammenarbeit einen
besonders hohen Bio-Anteil erreichen konnten.

Das Forum bietet keine Waren an und hat keine Produktionstatigkeit. An 5 Tagen die
Woche 6ffnet das Forum ca. zwischen 8 und 18 Uhr und bietet Fortbildungen laut
Konzept an drei der Wochentage an. Zwei Tage bleiben fir Vorbereitungen und
Abstimmungstermine.

Die Auswahl der geeigneten Raume fir das Forum Kiche sind an dem Ziel eines
zeitgemal3en, attraktiven, urbanen und innovativen Kulminationszentrum
ausgerichtet, welches durch seinen Charakter in der Lage ist, potentielle
Teilnehmer:innen zu begeistern.

Die Themen Bio-Ernahrung und 6kologischer Landbau kdnnen innenarchitektonisch
und der urbane Charakter durch Kooperationen mit Startups der Foodbranche
herausgestellt werden.

Die GroRRe der Raume richtet sich an den nachfolgend definierten Trainings-, Koch-
und Veranstaltungskapazitaten innerhalb der vor Ort gegebenen Voraussetzungen
aus. Die technische Ausstattung entspricht dem Ausstattungsstandard einer
typischen Schul- und Kita-Kiiche und ermdglicht zeitgemalfe sowie vor allem
nahrwertschonende Produktionsverfahren.

Die mogliche Eigenversorgung der Trainings- und Veranstaltungsteilnehmer*innen
sollte zu einem hohen Grad (6-8 Beschaftigte, 8-12 Personen im Lehrbetrieb,
Vollversorgung bis 60 Personen und Zwischenverpflegung bis 100 Personen auf
Events und Veranstaltungen) sichergestellt sein.

B. Arbeitsablaufe

Kiche:

Bei Fortbildungen zu neuen Rezepten der Gemeinschaftsverpflegung und einer
frischen Art der Zubereitung mit pflanzlichen Zutaten und alternativen Proteinquellen
befinden sich im Lehrkiichenbereich bis zu 12 Teilnehmer:innen und 2 Trainer:innen.
An Kombidampfer und Vario-Cooker probieren sie, wie die Gerichte lecker, bio, frisch
und gesund zubereitet werden kdnnen und nehmen die Inspiration mit in ihre
Einrichtungen.
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Die Senatorin fur Klimaschutz, Umwelt, Mobilitat,
Stadtentwicklung und Wohnungsbau

Fur Events bereiten die Coaches eigene Caterings flr bis zu 60 Personen in der
offen einsehbaren Lehrkuche zu.

Show- und Eventbereich:

Tagliche Nutzung mind. Von 12-15 Uhr durch Angestellte von SF fir den Verzehr
selbstmitgebrachter Speisen. Vorher und nachher kénnen in dem Bereich
Fortbildungen, Events und Vorfihrungen fur bis zu 60 Personen stattfinden. Der
Raum wird Uber eine Leinwand mit Beamer sowie Vortragstechnik verfigen.

Far alle gibt es frischen Filterkaffee aus den Maschinen im hinteren Konsolenbereich
und je nach Event ein Catering.

Der Zugang zur Terrasse bietet an sommerlichen Tagen einen beeindruckenden
Ausblick.

Fortbildungsraum:

Der lange Fortbildungsraum bietet die Mdglichkeit fir Teambesprechungen im
Eingangs- und Loungebereich. Dahinter folgt abtrennbar der Fortbildungsraum, in
dem bis zu 20 Personen gleichzeitig an Workshops und Vortragen teilnehmen
konnen. Die davon abgehende Kaffeekliche bietet dem Team des Forums die
Maglichkeit fir eine ungestérte Zubereitung des eigenen Mittagessens.

Buros:

In 3 Blros haben bis zu 8 Beschéftigte die Mdglichkeit, kreativ und organisierend
tatig zu sein. Moderne Arbeitsplatze mit Rucksicht auf
Gesundheitsschutzvorschriften.

Lagerbereich:

Trockenwaren fur die Kochschulungen lagern in Regalen und Frisches in den
Kuhlschranken. Es werden nie grol3e Mengen auf lange Dauer lagern, weil keine
Kundschaft bekocht wird.

Technikraum:
Eingeschrénkt zuganglicher Raum. Enthalt Liftungstechnik.

Toiletten und Umkleiden:

Im Normalbetrieb ziehen sich hier die Fortbildungsteilnehmer:innen um vor den
Schulungen in der Lehrkiiche. Duschen sind vorhanden. Bei Events nutzen die
Gaste die Toiletten weiter unten (auf3erhalb der Bauplanungszeichnung) auf dem
Flur im Bereich von SF.

Mullraum:
Geruchsneutrale Millaufbewahrung mit Notwendigkeit der maximalen Kapazitét von
Cateringabfall von 60 Personen.
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GEEIGNETE RAUME



ZIELE

Uberlegungen zu den Anforderungen an die Training Kitchen

 Die Auswahl der geeigneten Raume fur die Training Kitchen sind an dem Ziel eines
zeitgemalen, attraktiven, urbanen und innovativen Kulminationszentrum auszurichten, welches
durch seinen Charakter in der Lage ist, potentielle Teilnehmer*innen zu begeistern.

« Die Themen Bio-Ernahrung und oOkologischer Landbau konnen innenarchitektonisch
herausgestellt und der urbane Charakter durch eine Erganzung mit einem Bio-Shop und/oder
einem Bio-Café untermauert werden (siehe auch Betreibermodell).

« Die GroRe der Raume richtet sich an den nachfolgend definierten Trainings-, Koch- und
Veranstaltungskapazitaten aus. Die technische Ausstattung sollte dem Ausstattungsstandard
einer typischen Schul- und Kita-Kuche entsprechen und zeitgemalle sowie vor allem
nahrwertschonende Produktionsverfahren ermaoglichen.

« Die mogliche Eigenversorgung der Trainings- und Veranstaltungsteilnehmer*innen sollte zu
einem hohen Grad (z. B. Vollversorgung bis 60 Personen und Zwischenverpflegung bis 100
Personen) sichergestellt werden.

 Die Lage richtet sich am Beschluss des Aktionsprogramms Innenstadt aus. Im Optimum
werden Raume mit bestehender gastgewerblicher Infrastruktur genutzt.

TRAINING KITCHEN Seite 129



DEFINITION DER ANFORDERUNGEN

Lage und Erreichbarkeit

« Zentrale Lage in der Bremer Innenstadt.

» Barrierefrei.

« Parkmoglichkeiten im direktem Umfeld.

* Anbindung an den o6ffentlichen Personennahverkehr.
» Direkte Zuliefermaoglichkeit.

Kapazitat- und Eignungsvoraussetzungen

* 8 -12 Personen im Lehrbetrieb.

* 40 - 60 Personen bei Veranstaltungen.

« Betriebsgestattung, Fluchtwege, Brandschutz nach gesetzlichen Vorgaben.

» Optimal: Terrasse und/oder Gartenflache (Urban Gardening) oder Moglichkeit der
Zusammenarbeit mit lokalen Partnern.

TRAINING KITCHEN Seite 130



LAGER-, PRODUKTIONS- UND LEHRBEREICHE

Kiiche

* 2 -4 Arbeitsbereiche

» Wasserzu- und -ablaufe
Fenster/Beleuchtung: nach gesetzl. Vorgaben

» Zu- und Abluft: nach gesetzl. Vorgaben
Handwaschbecken mit w/k-Wasser, doppeltes Spulbecken

GroRe 50,0 - 80,0 gm

TRAINING KITCHEN Seite 131



LAGER-, PRODUKTIONS- UND LEHRBEREICHE

Show- und Event

2 - 4 Arbeitsbereiche.

Erlebbare Elemente: Glaserne Produktion,
gefuhrte Touren.

Zeitgemal eingerichtet.
Bio-Thema sofort erkennbar.

Gelockerte Atmosphare,
abgestimmt auf die Zielgruppe.

Wasserzu- und -ablaufe.

TRAINING KITCHEN

* Fenster/Beleuchtung: nach
gesetzl. Vorgaben.

« Zu- und Abluft: nach gesetzl. Vorgaben.

» Technische Ausstattung:
Eventbereichkonform.

« Multiflexible Bar- und Ausgabetheke.

* Flexible Gastraumflache mit Tischen und
Stuhlen.

e Gaste-WC's

GroRe 120,0 - 150,0 gm
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LAGER-, PRODUKTIONS- UND LEHRBEREICHE

Trainingsraum (ggfs. (teil)-integriert in Show-/Eventbereich)
Fenster/Beleuchtung: nach gesetzl. Vorgaben

» Zu- und Abluft: nach gesetzl. Vorgaben
Moderne Tagungstechnik

« Tische und Stuhle
Moderationsplatz

* Verdunklung

GroRe 20,0 - 30,0 gm

TRAINING KITCHEN Seite 133



LAGER-, PRODUKTIONS- UND LEHRBEREICHE

Blro
bis 8 PC-Arbeitsplatze
« Ablageflache
Netzwerktechnik und Verteiler fur alle Raume
Fenster/Beleuchtung: nach gesetzl. Vorgaben
« Zu- und Abluft: nach gesetzl. Vorgaben

GroRe 40,0 - 45,0 gm
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LAGER-, PRODUKTIONS- UND LEHRBEREICHE

Lagerbereich Food & Beverage
Fenster/Beleuchtung: nach gesetzl. Vorgaben
Kuhl-, TK-, Trockeneinrichtung

GroRe 10,0 - 15,0 gm

Lagerbereich Equipment

Fenster/Beleuchtung: nach gesetzl. Vorgaben
GroRe 10,0 - 12,0 gm
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LAGER-, PRODUKTIONS- UND LEHRBEREICHE

Lagerbereich Entsorgung
Fenster/Beleuchtung: nach gesetzl. Vorgaben
Fiskalkhlung

GroRe 5,0 - 8,0 gm

Sozialraume
Fenster/Beleuchtung: nach gesetzl. Vorgaben
« Zu- und Abluft: nach gesetzl. Vorgaben
- WC
Umkleide
GroRe 15,0 - 20,0 gm
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GEEIGNETE RAUME
LAGER-, PRODUKTIONS- UND LEHRBEREICHE

Gesamtflachenbedarf

Kluche 50,0 gm 80,0 gm
Show- und Event 120,0 gm 150,0 gm
Trainingsraum 20,0 gm 30,0 gm
Buro 40,0 gm 45,0 gm
Lager F & B 10,0 gm 15,0 gm
Lager Equipment 10,0 gm 12,0 gm
Lager Entsorgung 5,0 gm 8,0 gm

Sozialraume 15,0 gm 20,0 gm
Gesamtflache 270,0 gm 360,0 gm

TRAINING KITCHEN
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TECHNISCHE AUSSTATTUNG

Zubereitung
Kombidampfer (Multifunktionsgerat mit Ablufthaube), z. B. 10 x 1/1 GN
Gastronorm-Behalter (verschiedene Grofien)
Herd mit 4 Gastronormplatten (auf passende Kochfeldgrofie achten!), alternativ Induktionsfelder
Topfe, Pfannen
Mikrowelle
Edelstahlschusseln
Dunstabzugshaube
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TECHNISCHE AUSSTATTUNG

Vorbereitung
Arbeitsflache (Edelstahl)
Spulbecken zur Reinigung der Lebensmittel
Universalkichenmaschine
Gemuse-Schneidemaschine
Profi-Purierstab
Schneideunterlagen in verschiedenen Farben, Messer, Wetzstahl
Waage (mind. 5 kg)
Kleinteile: Kochloffel, Bratenwender, Schaumloffel, Schopfkellen, etc.
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TECHNISCHE AUSSTATTUNG

Ausgabe

Spulbereich
Spulbecken
Spulmaschine (Fronttlr- oder Korbdurchschubgerat)

« Ablufthaube
» Ausgussbecken, Abfallbehalter
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TECHNISCHE AUSSTATTUNG

Lagerung
TK-Schrank (mit Platz fur Lagerung der Ruckstellproben)
Kuhlschrank fur Gemuse
Kuhlschranke fur Fleisch und Fisch
Thermometer (Infrarot- oder Kerntemperaturmessgerat)
Regale (Edelstahl)
Vorratsschrank fur Trockenwaren
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TECHNISCHE AUSSTATTUNG

Hygieneanforderungen

Wasserdichter, rutschfester und wischbarer Boden

Arbeitsflachen aus leicht zu reinigendem Material, lebensmittelecht
Wandbereiche gefliest und abwaschbar

Wasserauslasse leicht zu reinigen

Allgemein

Rollwagen

Handwaschbecken

Abfallbehalter (Mulltrennungssystem beachten!)
Reinigungsutensilien

Ausreichend Kuchenwasche (Spultucher, Geschirrtucher)

TRAINING KITCHEN
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Anlage X

Preisblatt

V007/22/SKUMS

[AcHTUNG!

Bitte beachten Sie, dass alle Positionen im gesamten Leistungsverzeichnis ausgefiillt bzw. angeboten werden miissen. Das Fehlen von Preisangaben fiihrt

[grundsatzlich zum Wertungsausschluss.

Leistungen.

Wertung ausgeschlossen.

Eintragungen diirfen lediglich in den gelbfarbig unterlegten Zellen mittels geeigneter Software erfolgen.

Es handelt sich um prognostizierte Mengenangaben. Die geschitzten Mengen dienen lediglich als Grundlage der ungefidhren Gesamtpreisermittlung und
als daraus resultierende Wertungssumme. Die Abrechnung erfolgt auf Basis der im Preisblatt hinterlegten Einheitspreise und der tatsachlich erbrachten

Das zur Verfiigung stehende Gesamtbudget betrégt max. 420.000 € netto (Grundlaufzeit). Angebote, die diese Summe liberschreiten, werden von der

Preisblatt (Grundlaufzeit bis zum 30.06.2024)

Projektleiter:in ( EG 11 TV-L) 76.924 EUR
[Administrative Hilfskraft (EG 6 TV-L) 26.394

2 x Trainer:in ( EG 9 b TV-L) 128.312 EUR

Coach (EG 9 b TV-L) 64.156 EUR
Koch/Kéchin/Organisator:in (EG 9 a TV-L) 61.162 EUR

Gesamt= 356.948 EUR Personalhauptkosten

Summe
Mébel fir Aufenthaltsqualitat 49000 EUR
Stuhle fur Schulungsraum 1800 EUR, Vortrags- und
Prasentationstechnik (in Personalhauptkosten enthalten),
Whiteboards 545 EUR, Flipcharts 55 EUR, Beamer 4000 EUR
gesundheitsschiitzende Biiroarbeitsplatze (enthalten in
Personalhauptkosten)
PC-Ausstattung (enthalten in Personalhauptkosten) 87520 EUR
Laufende Sachkosten (Arbeitsmittel, Birobedarf, usw.)
enthalten in Personalhauptkosten
Internet und Telefon 1000 EUR p. J.
Miete 31.620 EUR
Beratung zu 100 % bio
8 Modellprojekte im ersten Jahr
Beratung in Transformation 3 Monate intensiv 88.223 EUR

Evaluierung im Verlauf
Personalhauptkosten 88.223 EUR

Lehrplanaufbau

analoge Kursentwicklung

Kursdruchfihrung

Kommunikationsmittel und Handlungshilfen
[Abstimmung tber BioStadt
Teilnahmezertifikate

zielgerichteten Austausch
Feedbackeinholung

Personalhauptkosten 133.095 EUR

gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

EP in Euro
Pos. Leistung Einheit Menge GP in Euro
(netto)
Pauschalpreis fir Arbeitspaket 2
1.1 Liefer- und Leistungsort 88.520,00 €| Pauschale 1 88.520,00 €]
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Personaleinsatz in Stunden fir Arbeitspaket 3.1
1.2 Beratung und Protokiichen 31,69 € Stunde 2784 88.223,00 €]
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Personaleinsatz in Stunden fir Arbeitspaket 3.2
13 Weiterbildung 31,69€ Stunde 4200 133.095,04 €|
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Pauschale fiir diverse Software (Arbeitspaket 3.2)
131 Weiterbildung 2.432,83 €| Pauschale 1 2.432,83 €

LMS Kursentwicklung 870 € (ispring) 1142,83 EUR
articulate360 oder 485,40 EUR

Benutzer/Jahr

Zoom Business 189,90 €EUR/Jahr/Lizenz
Kursmanagementsoftware 1100 EUR

Offnungs-/Verwaltungsstunden p. a. 2.000 Stunden
Kursstunden p. a. 1.800 Stunden

Springerstunden gesamt 2.400 Stunden
Coachingsstunden gesamt p. a. 2.784 Stunden
Auszeichnungsstunden 400 Stunden
Veranstaltungsstunden gesamt p. a. 1.880 Stunden
Arbeits- und Dienstleistungsstunden gesamt p. a.
11.264 Stunden

(Konzept-Folie 231-238)

Personalstundenaufteilung

8 Kiichen

Coachingaufwand 288+60 Tage
2304+480 h im Jahr

=2784 h

120 Kurse

12 h pro Kurs
Trainer:innen
1800 h im Jahr

60 Kurse
5 Springerinnen

2400 h

=4200 h

356.948/11264=31,689275568181
82 Preis einer Arbeitsstunde im
Durchschnitt iber alle Gehalter
von 5 Angestellten
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Honorar externe Referent:innen (Arbeitspaket 3.2) Fortbildung /
1.3.2 Weiterbildung 1.800,00 € e 6 10.800,00 €]externe Referentinnen 9000 EUR
A . . Beratung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Aufwand fiir Fachexkursionen (Arbeitspaket 3.2)
133 Weiterbildung 2.000,00€[ Exkursion 5 10.000,00 €]5 Fachexkursionen jahrlich 5000
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Personaleinsatz in Stunden fur Arbeitspaket 3.3 und 4.2 Netzwerkpflege/-arbeit
1.4 Organisation, Verwaltung, Koordination und Monitoring 31,69€ Stunde 2000 63.378,59 €|Evaluierungsunterstitzung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung Personalhauptkosten 63.379 EUR
Pauschalpreis fir Buchfiihrung (Arbeitspaket 3.3)
1.4.1 Organisation, Verwal und Koordii 959,00 €| Pauschale 1 959,00 €|Buchfiihrung und Steuerberatung 959 EUR p. J.
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Social media Management
Pressearbeit Abstimmung
Wirksamkeitsbeurteilung
Personaleinsatz in Stunden fir Arbeitspaket 3.4 \’;‘\I?};:::i:’e o
15 | Offentlichkeitsarbeit 31,69€|  Stunde 2280 72.251,59¢€ pries
. . " Netzwerkveranstaltungen 4 St.
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung L ,
vier offentliche Veranstaltungen
Design und Verleihung der Auszeichnung
Evaluation jahrlich der Auszeichnung
Personalhauptkosten 72.251 EUR
Pauschalpreis fur online Plattform (Arbeitspaket 3.4)
1.5.1 Offentlichkeitsarbeit 12.000,00 €| Pauschale 1 12.000,00 €|online Informationsplattform/Website 12000 EUR
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
4 talsbericht a 500 EUR, weil 1/4 f: ich wi
Pauschalpreis fir Arbeitspaket 4.1 En?i‘:azrrii:t erichta weil 1/4 so umfangreich wie
1.6 Berichtspflichten 4.500,00 € Pauschale 2 9.000,00 €] R
emaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibun, Endbericht a 2500 EUR
8 8 & s Erfahrungen aus dem Angebot des BfB fur das digitale Forum
Beratungsaufwand fr Arbeitspaket 5.1 eschétzte 4 ausschreibungsrelevante Beratungsleistungen a
1.7 Weitere Regelungen zur Leistungserbringung 1.800,00€( Beratung 4 7.200,00 € 8 o s N s €
. N : 800 EUR durschnittlicher Tagessatz fiir Unternehmensberater
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
1.8 Summe Grundlaufzeit (netto) 497.860,06 €|
1.9 zzgl. 19,00 % gesetzlicher MwsSt. 0,00 €]
1.10 Summe Grundlaufzeit einschl. Umsatzsteuer 497.860,06 €
Preisblatt - 1. Verldngerungsoption bis zum 31.12.2025
EP in Euro
‘ Pos. Leistung in Eu ‘ Einheit | Menge ‘ GP in Euro ‘

(netto)

160.527,687386363
EUR

65.338,5511363634
EUR

84251 EUR

4500 EUR

250 Offnungstage
8 h taglich
2000 h im Jahr

4 GroRveranstaltungen
5 Mitarbeiterinnen
800 him Jahr

15 Sonderveranstaltungen
3 Mitarbeiterinnen
1080

20 Kichen
2 Tage Analyse



2.1

Pauschalpreis fur Arbeitspaket 2
Liefer- und Leistungsort
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

88.520,00 €|

Pauschale

1,5

132.780,00 €]

22

Personaleinsatz in Stunden fir Arbeitspaket 3.1
Beratung und Protokiichen
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

31,69 €

Stunde

4176

132.334,50 €|

23

Personaleinsatz in Stunden fur Arbeitspaket 3.2
Weiterbildung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

31,69€

Stunde

6300

199.642,56 €|

23.1

Pauschale fur diverse Software (Arbeitspaket 3.2)
Weiterbildung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

2.432,83€

Pauschale

15

3.649,25 €

232

Honorar externe Referent:innen (Arbeitspaket 3.2)
Weiterbildung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

1.800,00€

Fortbildung /
Beratung

16.200,00 €

233

Aufwand fiir Fachexkursionen (Arbeitspaket 3.2)
Weiterbildung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

2.000,00 €

Exkursion

7,5

15.000,00 €]

2.4

Personaleinsatz in Stunden fiir Arbeitspaket 3.3 und 4.2
Organisation, Verwal Koordination und itoring
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

31,69€

Stunde

3000

95.067,89 €|

24.1

Pauschalpreis fur Buchfihrung (Arbeitspaket 3.3)
Or isati Ver und Koordii
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

959,00 €

Pauschale

15

1.438,50 €|

2.5

Personaleinsatz in Stunden fir Arbeitspaket 3.4
Offentlichkeitsarbeit
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

31,69€

Stunde

3420

108.377,39 €]

25.1

Pauschalpreis fur online Plattform (Arbeitspaket 3.4)
Offentlichkeitsarbeit
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

12.000,00 €

Pauschale

15

18.000,00 €]

2.6

Pauschalpreis fir Arbeitspaket 4.1
Berichtspflichten
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

4.500,00 €

Pauschale

13.500,00 €

2.7

Beratungsaufwand fur Arbeitspaket 5.1
Weitere Regelungen zur Leistungserbringung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

1.800,00 €

Beratung

10.800,00 €]

2.8

Summe 1. Verldnger ion (netto)

746.790,09 €

22gl. 19,00 % gesetzlicher MwsSt.

0,00 €

2.10

Summe 1. Verldnger ion einschl. Umsatzsteuer

746.790,09 €|

Preisblatt

- 2. Verlangerungsoption bis zum 31.12.2027

Pos.

Leistung

EP in Euro
(netto)

Einheit

Menge

GP in Euro

3.1

Pauschalpreis fur Arbeitspaket 2
Liefer- und Leistungsort
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

88.520,00 €|

Pauschale

177.040,00 €]

3.2

Personaleinsatz in Stunden fir Arbeitspaket 3.1
Beratung und Protokiichen
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

31,69 €

Stunde

5568

176.446,00 €|

33

Personaleinsatz in Stunden fur Arbeitspaket 3.2
Weiterbildung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

31,69€

Stunde

8400

266.190,09€

33.1

Pauschale fur diverse Software (Arbeitspaket 3.2)
Weiterbildung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

2.432,83€

Pauschale

4.865,66 €|

332

Honorar externe Referent:innen (Arbeitspaket 3.2)
Weiterbildung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

1.800,00€

Fortbildung /
Beratung

12

21.600,00 €|

333

Aufwand fiir Fachexkursionen (Arbeitspaket 3.2)
Weiterbildung
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung

2.000,00 €

Exkursion

10

20.000,00 €

Erweiterungsinvestition, Erneuerung, Reparatur

siehe oben

siehe oben

siehe oben

siehe oben

siehe oben

siehe oben

siehe oben

siehe oben

Erweiterungsinvestition, Erneuerug, Maintenance

siehe oben

siehe oben

Erweiterungsinvestition, Erneuerung, Reparatur

siehe oben

siehe oben

siehe oben

siehe oben

siehe oben
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Personaleinsatz in Stunden fiir Arbeitspaket 3.3 und 4.2

siehe oben

siehe oben

siehe oben

Erweiterungsinvestition, Erneuerung, Maintenance

siehe oben

siehe oben

3.4 Or ion, Verwal Koordination und itoring 31,69€ Stunde 4000 126.757,18 €
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Pauschalpreis fur Buchfihrung (Arbeitspaket 3.3)
34.1 Or isati Ver und Koordii 959,00€( Pauschale 2 1.918,00 €
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Personaleinsatz in Stunden fir Arbeitspaket 3.4
3.5 Offentlichkeitsarbeit 31,69€ Stunde 4560 144.503,19 €|
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Pauschalpreis fur online Plattform (Arbeitspaket 3.4)
351 Offentlichkeitsarbeit 12.000,00€| Pauschale 2 24.000,00 €]
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Pauschalpreis fir Arbeitspaket 4.1
3.6 Berichtspflichten 4.500,00€| Pauschale 4 18.000,00 €}
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
Beratungsaufwand fur Arbeitspaket 5.1
3.7 Weitere Regelungen zur Leistungserbringung 1.800,00 €| Beratung 8 14.400,00 €}
gemaR den Anforderungen der Leistungsbeschreibung
3.8 Summe 2. Verldnger ion (netto) 995.720,12 €|
3.9 22gl. 19,00 % gesetzlicher MwsSt. 0,00 €
3.10 Summe 2. Verldnger ion einschl. Umsatzsteuer 995.720,12 €|
Pos. Leistung GP in Euro
4.1 Ubertrag Pos. 1.11: Summe Grundlaufzeit (netto) 497.860,06 €
4.2 Ubertrag Pos. 2.X: Summe 1. Verldngerungsoption (netto) 746.790,09 €
4.3 Ubertrag Pos. 3.X: Summe 2. Verlidngerungsoption (netto) 995.720,12 €
4.4 Wer (netto) 2.240.370,27 €]
4.5 22gl. 19,00 % gesetzlicher MwsSt. 0,00 €
4.6 Wer einschl. Umsatzsteuer 2.240.370,27 €|

Benennung der Projektleitung

Name  |JanKohimiiller
Telefon (0421 361 59736
E-Mail _|jan.kohimueller@umwelt.bremen.de
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Anlage : Wirtschaftlichkeitsuntersuchungs-Ubersicht (WU-Ubersicht)

Anlage zur Vorlage :

Datum :

Benennung der(s) MaRnahme/-biindels

Aufbau des Bremer Kompetenzzentrum fir nachhaltige Ernahrung (Forum fiir Kliche im Wandel) als MaRnahme
zur Umsetzung des Aktionsplans 2025 — gesunde Erndhrung in der Gemeinschaftsverpflegung der Stadtge-
meinde Bremen

Wirtschaftlichkeitsuntersuchung fiir Projekte mit [ ] einzelwirtschaftlichen

[] gesamtwirtschaftlichen Auswirkungen
Methode der Berechnung (siehe Anlage)
[ ] Rentabilitats/Kostenvergleichsrechnung [ ] Barwertberechnung [ ] Kosten-Nutzen-Analyse
[ ] Bewertung mit standardisiertem gesamtwirtschaftlichen Berechnungstool

Ggf. ergdnzende Bewertungen (siehe Anlage)

[] Nutzwertanalyse [ ] OPP/PPP Eignungstest [] Sensitivitatsanalyse X Sonstige (Erlauterung)
Anfangsjahr der Berechnung :
Betrachtungszeitraum (Jahre): Unterstellter Kalkulationszinssatz:
Geprifte Alternativen (siehe auch beigefugte Berechnung)

Nr. | Benennung der Alternativen Rang

1 Standort: Haus des Reichs 2

2 Standort: Bamberger Haus 1
Ergebnis

1. Finanzierung des Umbaus des Bamberger Hauses zur Installierung des Forums fiir Kiiche im
Wandel wird gewéhrt

Der offentliche Sektor hat innerhalb unserer Gesellschaft eine Vorbildfunktion. Klimaveranderungen, stei-
gender Rohstoffverbrauch und die damit einhergehenden Umweltbelastungen machen es erforderlich,
dass die offentliche Beschaffung das Konsumverhalten verandert. Das bedeutet ein praktisches Umsteu-
ern fir alle Beteiligten der Gemeinschaftsverpflegung im Wertschépfungsprozess. Durch die Installierung
des Forum fir Kiiche im Wandel im Bamberger Haus kénnen die notwendigen nachhaltigen Strukturen in
der Gemeinschaftsverpflegung Bremens implementiert werden.

Die Wahl ist auf das Bamberger Haus gefallen, weil es in Vorteilen das Haus des Reichs uUberwiegt. Die
direkte Zuweisung an die VHS wiirde eine europaweite Ausschreibung ersparen. Weitere bedeutende
Vorteile der Zuweisung an die stadteigene VHS liegen in den dort vorhandenen Kompetenzen (Akquise
von Lehrpersonal, vorhandene organisatorische Infrastruktur, Buchhaltung, Lehrerfahrung etc.), padago-
gischen Synergien, erheblichen Einsparungen an Projektmitteln (ca. 70 TEUR an MwsSt. allein) und der
Erfahrung der VHS in der Akquise von Drittmitteln fir die Projektverstetigung.

Das Projekt wirde von der VHS durchgefihrt und durch SKUMS koordiniert. Das Ziel einer klimascho-
nenden und gesunden Ernahrung fur alle Bremer:innen wiirde erreichbar.

2. Finanzierung des Umbaus des Bamberger Hauses zur Installierung des Forums fiir Kiiche im
Wandel wird nicht gewahrt

Nach 2 jahriger Marktrecherche und zahlreichen gescheiterten Verhandlungen bietet sich keine wirt-
schaftlichere Standortalternative als das Bamberger Haus an.

Bei Ablehnung des Bamberger Hauses fiele die Wahl zurtick auf das schon genehmigte Haus des Reichs
(Rang 2). Die héheren Kosten des Haus des Reichs in Kombination mit der qualitativen Bewertung zeigen
die Schwachstellen dieses Standorts. Weitere Nachteile finden sich in der geringen Sichtbarkeit, der un-
wahrscheinlichen Folgenutzung der Lehrkiche und der dort notwendigen europaweiten Ausschreibung
des Kompetenzzentrums (damit einhergehend verringert die MwSt. das Projektbudget).

Weitergehende Erlduterungen
Bremen hat sich mit dem Senatsbeschluss vom 6. Februar 2018 ,Aktionsplan 2025 — gesunde Ernah-

rung in der Gemeinschaftsverpflegung der Stadtgemeinde Bremen®, dem ,Aktionsprogramm Aufent-

Formularversion: 2017/03
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Anlage : Wirtschaftlichkeitsuntersuchungs-Ubersicht (WU-Ubersicht)

Anlage
Datum

zur Vorlage :

halts- und Erlebnisqualitat Innenstadt 2020-2021 zur Unterstiitzung bei den Folgen der Corona-Pande-
mie“ vom 25. August 2020 und Beschluss ,Handlungsfeld Klimaschutz“ vom 02.02.2021 dazu ver-
pflichtet, das Verpflegungsangebot der Stadtgemeinde auf 6kologische und maoglichst regionale Pro-
dukte umzustellen.

Zeitpunkte der Erfolgskontrolle:
1. Ende 2025 |

Kriterien fur die Erfolgsmessung (Zielkennzahlen)
Nr. | Bezeichnung MaReinheit | Zielkennzahl
Aufbau eines Kompetenzzentrums fiir nachhaltige Gemeinschaftsverpfle-
1 o Zentrum 1
gung (Arbeitstitel)
2 Bauzeit Monate 12

BaumaRnahmen mit Zuwendungen gem. VV 7 zu § 44 LHO: [] die Schwellenwerte werden nicht tiberschritten /

[1 die Schwellenwerte werden Gberschritten, die friihnzeitige Beteiligung der zustandigen technischen bremischen
Verwaltung gem. RLBau 4.2 ist am erfolgt.

[] Wirtschaftlichkeitsuntersuchung nicht durchgefiihrt, weil:

Ausfiihrliche Begriindung

Formularversion: 2017/03
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